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MUNICÍPIO DE CASTELO BRANCO

AVISO N.º 05/2024
Leopoldo Martins Rodrigues, Presidente da Câmara Municipal, faz saber que, em cumprimento dos 

números 1 e 2 do artigo 89.º do Regime Jurídico dos Instrumentos de Gestão Territorial (Decreto-Lei 
n.º 80/2015, de 14 de maio, na sua atual redação), a Câmara Municipal de Castelo Branco deliberou, 
por maioria, na sua reunião pública do Órgão Executivo, realizada em 16 de fevereiro de 2024, sub-
meter a Proposta de Revisão do Plano Geral de Urbanização de Castelo Branco a um novo período 
de discussão pública, pelo prazo de 20 dias úteis, com início após 5 dias úteis contados a partir da 
publicação do presente aviso no Diário da República. 

Este segundo período de participação tem como objetivo dar continuidade ao procedimento de 
discussão pública iniciado em reunião do órgão executivo, realizada em 18/03/2022 e que foi publicado 
através do Aviso (extrato) n.º 7328/2022, em 11/04/2022, na 2.ª série do Diário da República, bem 
como às deliberações tomadas no órgão executivo nas reuniões públicas realizadas em 17/02/2023 
e 16/02/2024.

A Proposta de Revisão do Plano bem como os demais documentos relativos ao procedimento, 
incluindo o Relatório Ambiental e as atas das reuniões de conferência procedimental e de concerta-
ção, encontram-se disponíveis para consulta no sítio na internet desta instituição, em http://www.cm-
castelobranco.pt e podem ser consultados na Divisão de Urbanismo e Obras Particulares da Câmara 
Municipal durante o horário de atendimento ao público, de segunda a sexta-feira (entre as 9h e as 
12h00 e entre as 14h e as 16h30), mediante marcação prévia através do telefone 272330330.

O período de discussão pública será ainda divulgado através da Comunicação Social e da Plataforma 
Colaborativa de Gestão Territorial da Direção Geral do Território (em http://pcgt.dgterritorio.pt).

Querendo, os interessados podem, no prazo estabelecido, proceder à formulação de reclamações, 
observações ou sugestões sobre quaisquer questões que possam ser consideradas no âmbito do 
respetivo procedimento de Revisão do Plano, através de requerimento dirigido ao Senhor Presidente 
da Câmara Municipal de Castelo Branco. 

O requerimento deve conter a identificação do requerente e a indicação das pretensões em termos 
claros e precisos, podendo ser remetido por correio normal (para Praça do Município, 6000-458 Castelo 
Branco), por correio eletrónico (através do endereço desta instituição, camara@cm-castelobranco.pt) 
ou entregue no Balcão Único do Município durante o horário de atendimento (de segunda a sexta-feira, 
das 9h às 12h30 e das 14h às 16h30).

       Paços do Município de Castelo Branco, 16 de fevereiro de 2024.

O Presidente da Câmara
Dr. Leopoldo Martins Rodrigues

O Festival do Cabrito Estona-
do e do Vinho Callum realiza-
se entre a próxima sexta-feira 
e domingo, 22 a 24 de março, 
no Pavilhão Multiusos das De-
vesas Altas, em Oleiros e con-
ta com a participação de seis 
restaurantes do Concelho de 
Oleiros. Oleiros volta assim a 
ser o palco deste certame que 
alia o melhor da gastronomia 
local ao saber-fazer dos arte-
sãos e produtores regionais, 
animando um território que 
surpreende quem o visita. 

O Festival atrai a Oleiros 

A Câmara de Idanha-a-Nova 
promove, na próxima sexta-
feira e sábado, 22 e 23 de março, 
o 8.º Curso Livre sobre Religiosi-
dade Popular que inclui, no dia 
23, o 15.º Encontro de Cantares 
Quaresmais e Pascais.

O evento decorre no Forum 
Cultural de Idanha-a-Nova e é 
dedicado ao tema da continui-
dade e da mudança das tradi-
ções pascais no século XXI, sen-
do que Idanha-a-Nova integra a 
Rede Europeia de Celebrações 
da Semana Santa e Páscoa.

O programa conta com 
palestras em torno das cele-
brações da Semana Santa em 
Idanha, mas também em lo-
cais como Braga e Espanha, 
uma visita guiada à exposição 
Mistérios da Páscoa em Ida-
nha, abordagens etnográficas 
à música e cancioneiro tradi-
cional, momentos musicais e 
a observação in loco de rituais 
que ainda perduram.

A sessão de abertura está 
marcada para as 16 horas da 
próxima sexta-feira, 22 de mar-
ço, no Forum Cultural e dá iní-
cio a uma iniciativa ímpar na 

de Sexta-feira a domingo, 22 a 24 de março

Festival promove Cabrito Estonado
e Vinho Callum em Oleiros
Serão seis 
os restaurantes
onde o visitante 
pode saborear 
o Cabrito 
Estonado 
a acompanhar
com Vinho
Callum

clientes habituais, gentes da 
terra e curiosos que nunca 
provaram o afamado Cabri-
to Estonado, bem como os 
adeptos desta iguaria.

Além dos seis restauran-
tes aderentes, onde se acon-
selha a reserva da refeição, 
no Pavilhão Multiusos vão 
concentrar-se 14 expositores 
de venda de produtos locais, 
artesanato e uma tasquinha 

com propostas de degustação 
inovadoras à base de Cabrito 
Estonado. O Vinho Callum 
acompanha esta jornada, 
sendo servido bem fresco, 
no mesmo espaço.

O programa começa na 
próxima sexta-feira, às 17 
horas, com o desfile da Con-
fraria acompanhada pelo 
Grupo de Bombos do Grupo 
de Amigos Incondicionais do 

Orvalho (GAIO). Às 18 horas 
realizam-se as Conversas à 
Tona com o Vinho. À noite, a 
partir das 21h30 atua o grupo 
de Soniquete – Sevilhanas e 
Flamenco e às 22h30 o Gang 
da Paloma.

No próximo sábado, 23 de 
março, o Festival abre às 10 
horas e às 11 horas há anima-
ção de rua com os Chibatas. Às 
16h30 há animação teatral com 

o Váatão e às 22 horas atua o 
grupo Bellota Trompetera.

No domingo, 24 de março, 
a partir das nove horas realiza-
se o passeio pedestre Casta 
Carpina e o Festival abre às 
10 horas. Para os mais novos, 
a partir das 15 horas há Caça 
ao Ovo de Páscoa. A partir das 
15h30 há animação de rua com 
as Concertinas de Dornes e às 
16h30 começa o showcooking 
de cabrito estonado, com o 
chef André Ribeiro.

Recorde-se que este é um 
evento que privilegia o patri-
mónio caprino e vitivinícola 
do Concelho de Oleiros, dan-
do destaque às especialidades 
tradicionais exclusivas consu-
midas desde tempos ances-
trais nos dias de festa. Trata-se 
de um original cabrito assado 
em forno de lenha com a pele, 
o qual é estonado (remove-se 
o pelo que está à tona) e não 
esfolado e de um vinho his-
tórico, proveniente de uma 
casta autóctone de Oleiros que 
resistiu à filoxera, sendo um 

vinho branco, muito ligeiro e 
de baixo teor alcoólico, asse-
melhando-se ao vinho verde, 
com notas cítricas e florais, 
acidez equilibrada e persis-
tente. Por ser conseguido atra-
vés do processo de vinificação 
tradicional, remete para uma 
viagem no tempo até à épo-
ca medieval, numa altura em 
que os vinhos, ao contrário de 
hoje, não levavam qualquer 
tipo de tratamento.

Já o Cabrito Estonado obe-
dece a rigorosas técnicas de 
confeção para manter a sua 
especificidade e garantir os 
elevados patamares de qua-
lidade que o caracterizam. 
Deste modo, os restaurantes 
aderentes à iniciativa suge-
rem que o público interessa-
do em visitar Oleiros faça a 
sua reserva previamente, de 
forma a otimizar o serviço e 
acima de tudo, potenciar uma 
degustação adequada de um 
cabrito assado a sair do forno, 
com a pele estaladiça e a carne 
bastante suculenta.

Curso de Religiosidade 
Popular realiza-se
em Idanha-a-Nova

Agenda dos Mistérios da Páscoa 
em Idanha, um ciclo que inclui 
cerca de 280 tradições quares-
mais e pascais ao longo de 90 
dias, desde a Quarta-Feira de 
Cinzas ao Domingo de Pen-
tecostes.

No próximo sábado, 23 
de março, o programa come-
ça às 10 horas e termina com 
o 15.º Encontro de Cantares 
Quaresmais e Pascais, a partir 
das 21h30.

O Forum Cultural recebe 
os grupos de Encomendação 
das Almas de Fatela, Conce-

lho do Fundão; Idanha-a-Nova; 
Aranhas, Concelho de Pena-
macor; Cunqueiros, Concelho 
de Proença-a-Nova; e Grande 
Roda do Teixoso, Concelho da 
Covilhã.

As inscrições no Curso Livre 
sobre Religiosidade Popular são 
gratuitas, mas limitadas a 20 
participantes e podem ser feitas 
no Forum Cultural de Idanha-
a-Nova ou através do telefone 
277208029 (chamada para a 
rede fixa nacional). O Encon-
tro de Cantares Quaresmais e 
Pascais tem entrada livre.

O Cabrito Estonado é o prato ícone da gastronomia de Oleiros


